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D 22 septembre au T novemive

Carpaccio de Loup, Huile de Tamarin
& Champignons Oveilie du Diable

Soupe Onctuewse de Haddock & Citronnefa,

Veésiga et Chanterelles 2 AET

Baudrole Rotie alix Girolles, Jus de Bisgue E
Podtrine dé Porc Fermiére aus Cepes, KEME

Sauce Acidulée au Muscat de Frortignan AUX POISSONS
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ey

I Docfedlo ce wn, Y eau, cafb incius

50 Dleu

&, bd de I"Esquillon - Tiara Yaktsa *****
Tél. 04 92 28 60 30
D 22 geptemnibre jusqu'a la fin de saison du Tiara Yakiza

Amuse-bouche
L& Potimarran \enez QOULET |8 Mot
Veloutd, Copeaux de Chitaigne, Léche de Cecina crorst co fron Hait db MIRUE..
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Salection de Saison de Fromage Hervé Mons L
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23 avenue du Trayss - La Figuelrette

Tél. 07 81 728000
Du 22 septembre au 15 octobre

1 avenio Chardes Dahon - Tol, 0492 97 17 97
D 22 sepalembng au 15 movsmibang

15 bis, avenue Charles Dahon - Tél. 049393 5005
D 22 septembre au 31 octobre - Fermd fe mervrod

Tapenade du Chel & ses Crodtons
Amuse Boucha

Salade facon Balinaisa Mignon de Porc Marind
& Enoki Zeste de Combawa

Soupa Thad aux Gambas & Chitakd,
Gitronnedla & Lalt de Coco

Filet de Bosufl aux Monlles & & Créme,

Ecrasé de Pomme de Terre aux Ardmes de Trulfes S Brairde A
3 ; : Jous ae uf Black Angus Bralsce au Vin Bougs, & Caramel Beurre Salé !
Trilogie de Fromages de Chévre, Miel d’Acacia , Polenta Crémouse aux Girolles c |

Cappuccing d'Ananas Brie da Mangis & la Trutfe m
Balade e la Madalaing de Proust en Forbt
4? € Ve rocdante ae win, Ve aac, cald nelus
15 bautailte de win, ¥ eau, cafeé inclus m

¥ bowleille de vin, ¥ eou, cald incius

: CEuf Parfait en Créme de Trufie
Terring de Fole Gras Marbwé au Copos | ‘ o

arfisanaux ypes, Tulle de Parmas:
Jardin de Champignons Polés, Grnocohi arfisanaux aux Cépes, Tutle dé Parmasan

CEul Pach & Bouwlllon CGhampétra GCabillaud aux Girolles, Purde Maison Truffée

Fawe de Meru Fit sur la Peau, Bria de Meaux Truffé & sa Salade Folle

Sanguin & Veloutd au Champagne Galsa de Paln Perdi. Glacs Vanile

Le Magellan

Port do |a Figueirette - Tél, 04 83 75 02 00

Promenade de la Darse - Tél, 04 93 49 82 16

La Suneret - Porl de Théouls - Tél, 04 93 49 87 13 Formd fo fumds
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St for ofrmmancde xose 4 Jeerely Velouté de Potimarmon aux Cépes

CEul poché & la Truffe & son Bacon de Jambon de Pays -

Du 7% au 31 octobre LCEuf parfait 4 64°C Créme de Panais et Cépes Ratis

Panacotta dos Sous Bois 4 'Eucalyphus - y A"Brravieeas antarallag
I La Raviole d'Ecrevisses & Chanterelles, Mini Tourte aux Champignons des Bols & Comté
Biscuit Moalleux doe Pleurotes au CGumin Jus réduit de Crustaces
& Vinaigrette Titde de Carotie  Le Pavé de Maigre aux Girolles & son Riz Noir Viénérd Filet de Rouget aux Girolles et Moules Safranées
- 4 Y 4 ! ; : (Cake aux Champlgnons de Paris)
Pavi die Cabillaud en Crolte do Shitake & All Moir i Lé Brig drlé f'ﬂrmﬁu nﬂs H-msr:ttttes- ?T ?“HEE' Salade :
| alle & sa Vinaigratte 4 la Truffe r lne
Poitrine de Canard aux Champignons . ! g. : M:'QIT' d':"'_l Fm.lﬂ d;”# E‘:_':'r" o 3
: & Noisettes concassées ' Coeur de Pomme Rdt au Cidre, Biscuit ay Sésame, Gratin Dauphincis & Petits Legumes
| y Coulant au Caramel Bewrre Salé - : :
Tomma grise et Chutney forestier Toast de Chivre Chaud et Pleurotes en Persiliade
Douceur Glacee aux Trufles d'até & Huile d'Clive | m | Tanglette aux Pommes Roties et Cannalle
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